
Brunch-Checkliste 
breakfast (»Frühstück«) und lunch (»Mittagessen«) 
 
Brunch- die Lust am Morgen 
 
Es gibt einfach nichts Schöneres als den Tag mit den Menschen zu beginnen, 
die man mag! Ob Familie, Freunde oder Kollegen - laden Sie Ihre Lieben doch 
mal zum Brunch ein - ein Morgen voller Genüsse .... 
 
Etwas Warmes braucht der Mensch: 
Wählen Sie aus unserer warmen Liste verschiedene Spezialitäten aus! 
Sämtliche Braten können von uns für Sie zum selber braten oder schon fix und 
fertig nur noch zum erwärmen vorbereitet werden. 
 
Die Grundlage: 
Croissants, Schokobrötchen, Minibrötchen (verschiedene Sorten), Weizen- und 
verschiedene Vollkornbrötchen, Chiabattabrötchen und -brot, Bagels, 
Körnertaschen, Baguette, Sonnenblumenbrot, Vitalbrot, Laugenstangen etc. 
 
Die zweite Schicht: 
Landbutter, Knoblauchbutter, Kräuterbutter, Landfrischkäse, Mexicana-
Frischkäse, Bressot-Frischkäse, Schnittlauchfrischkäse, Obatzter etc. 
 
Die Pflicht: 
Aufschnittplatten, Käseplatten, Schinkenspezialitäten, Fischplatten, 
Streichwürste, Marmeladen, Quark etc. 
 
Studenten?: 
Verschiedene Müslisorten, Milch, Honig, Nüsse 
 
 Die Kür: 
Rührei, gebratene Würstchen, Garnelenspieße, ausgelassenen Speck  
 
Aus dem Garten: 
Tomaten, Gurkenscheiben, Karottenstifte, Paprikawürfel  
 
Für die Süßen: 
Kleines Gebäck, zurechtgeschnittene Obstplatten, Obstsalat 
 
Getränke: 
Kaffee, Tee, Wasser, Orangen- und Apfelsaft, Sekt 


